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IL RE DEI MARI

— Maestd del Gusto —

Welcome to our Kingdom.

Our cosy, informal seafood restaurant is the perfect place to experience the flavours
and deliciousness of Romagna’'s cuisine.

Our refined interior has a colour scheme planned to give a distinct maritime feel. Our
food tells the story of our sea: our menu, featuring traditional dishes with a modern twist
and top-quality ingredients, is reflective of this.

We are ready to satisfy your seafood cravings with intense, authentic flavours and the
very best that our sea has to offer.

So please, sit back and enjoy!

Willkommen in unserem Kénigreich.

Unser gemdtliches und familiares Restaurant ist der ideale Ort, um sich wie am Meer zu fuhlen,
verwahnt von den Duften und den leckeren Geschmécken der romagnolischen Fischertradition.

Die Eleganz unserer Einrichtung erinnert an die Farben des Meeres, wéhrend auf dem Tisch die
Tradition mit typischen Gerichten und hervorragenden Zutaten fortgesetzt wird. Zubereitungen,
die von der Geschichte unseres Meeres und dem einzigartigen Geschmack der gastronomischen
Kultur der Romagna erzahlen und von unserem Chefkoch in einer modernen Form neu interpretiert
werden.

Ein authentischer Roman der lokalen Geschmacksnoten, mit intensiven und aromatischen Kombi-
nationen, die die besten Fischrezepte auf den Tisch bringen.

Bleibt nur noch, Ihnen einen guten Appetit zu winschen!

[ob6po noxanoBars 8 Halle KoponeBeTED.

Haw pectopaH ¢ yOTHOR W HENpUHYKOEHHOW aTMocdepoil ABNAETCA uaeankHLM MecToM, YToDbli NpOBECTH
Bpems Ha Bepery Mopa, HacnaxaaAck apoMaToM U BKYCOM TPaAMLMOHHLIX Bnioa ua mopenpoaykTos PomMaHsn

3neraHTHOCTL OBCTAHOBKWM HaLlero pecTopaHa nepedaeT Kpacky MOpA, a Ha CcTone MpUCYTCTBYIOT
TPaaUUMOHHLIE CTapWHHBIE OMIOOa M3 MPeBoCcXOfHbLIX WHrpeoweHTos. Brnioga, paccKaswBaOWIME WCTOPWIO
HAaLIEro MOpsA W Nepeaaolle YHUKaNbHbLIi BKYC TacTPOHOMWHECKON KyMNbTYPbl POMEHLW, NEPE0CMbICTIEHHbIE
HALLMM Led-Nosapom B COBPeMeHHOM Knioye.

MonnuHHLIR POMaH MECTHbIX BKYCOB, HACLILLIBHHLIE M ADOMAaTHLIE COUSTAHWA, BOMMOLIEHWE MyYILINX PhiBHLIX
PEeLenToB.

JKenaem Bam npuATHOro annetvral

ENGLISH

GERMAN

RUSSIAN

SEAFOOD MENU

Meeresiruchte-Meni

MEHIO MOPENPOIYKTOR




STARTERS FROM THE SEA

Vorspeisen aus dem Meer
3akycku ¢ Mops

Octopus salad with diced potatoes and Cailletier olives 16.00€
uolm von gekrduseltem Tintenfisch mit Kartoffelwlrfeln und Taggiasca-Oliven
Canart 13 oCbMWHOTE C |(,flr|1haMF1 \uP‘lUfDEJi’R W TAKACCKAMM QNWBKaMK

Cuttleﬁsh scnled celery, and seasonal mtrus
Salat aus Tintenfisch, Sellerie und Zitrusfrichten der Saison
Canar na3 mpakum_.u L‘,mm._epee W CE30HHBIX uvfrr\,n 0BbIX

Swedlsh Salmon Gravlax wnth cereal chnps
Gravlax-Lachsrosen (schwedisch) mit Getreidec hips
Pozouky ua nococa Mpaanakc (LUseumn) c 3EPHOBLIMM HHANCAMA

Local anchovy fillets, marinated in apple C|der wnegar
Filets einheimischer Sardellen, mariniert in Apfelessig
'n—tﬂ._, HaLHWX aH40yCo8, Ma[“l.Hl)EaHHI:JX B ABnoYHOM YKCYCE

Re dei Mari Tcstnng (selectlon of cold sterters)
Verkostung des Konigs der Meere (Auswahl an kalten Vorspeisen)
Oerycraumus Kopont Moped (aCcopTv W3 X0noaHkIX 3aKyCoK)

Yellowfin tuna Tartare with PDO Burrc:ta cheese
Thunfisch-Tartar (Gelbflossen) mit Burrata-Frischkase DOP
arm:{ W3 w’HIJ,J [)k»_—mnnepo 0) € Chipom r~| r\am D'JF'

Cenodlen lobster c:atalcme with crunchy vegetables
Katalanische Komposition von kanadischem Hummer (Astice) mit knusprigem Gemuse
KOMI‘IO,HLI.HH M3 !(Jhl':lCl(lJ.O I'IO'CJl”TCD’t NO-KaTaroHCKH C XL\I‘ETHLL]HMI.I CEDL-JJHLI

Sliced Carpaccio of the da (sea bass, amberjack, g||thecad breem tunc:)
Facher aus Carpaccio des Tages (Wolfsbarsch, Bernsteinmakrele, Seebrasse, Thunfisch)
i\ 'L nay4o J,HJ (cubBac *—pnnna il LrF"‘ 1a WH—'*\J.\

Platter of Fmes de Claire oysters (5 p|eces)
Plateau d' m,rstre“ Fines de Claire (Austern) (5 Stk.)
MnaTto 13 \,r-:Tru»u_, DH-Oe- hrn—r (5 )

Souteed mussels “alla tarcmtmcn (m splcy tomcnto souce) served wnth toosted breed
Sautierte Miesmuscheln nach Tarantiner Art mit hausgemachtem Rostbrot
Cote M3 Ml.u_M A T10-T a{,amm—uf C JomalliHuMK I'[ EHKaMH KpOCTOHE

Octopus “alla diavola” (|n splcy tometo sauce) wnth callletler ollves
Scharfe Tintenfischschale mit Taggiasca-Oliven
OcbmuHOT B I'HF' LHOMKE €dnna giasonay C TapKacCHMMH ONMBRaMM

Regma Tcustmg (trlo of hot sterters)
V'\ll-\ostung der Konigin (Dreierlei warme Vorspeisen)
Nerycraums KO]’JI"IFII:EII:,[ (TPHMTTTHX FOPAYMX 38KYCT rwJ

Souteed chickpeas, shortnecked clams and rosemc:ry
Sauté von Kichererbsen, Venusmuscheln und Rosmarin
CoTe 13 HyTa, MOPCKHX NETYLLKOB W pO3MapWHE




SEAFOOD FIRST COURSES

Nudelgerichte aus dem Meer
MepBble pbibHbIe Britoga

Homemade Strozzapreti (hand-rolled pasta) with seafood and a little tomato sauce
Handgemachte Strozzapreti mit Meeresfrichten

CrpovyanpeT py4Hon paboTel C MOpPENpPOAYKTaMK (MaKKMaTo)

Anolini (stuffed pasta) in a seafood broth

Anolini (gr}tuilte Nudeln) in Meeresalgenbrihe

AHONWHW B pbibHOM TynboHe

Tagliolini cacio e pepe with Mazara del Vallo red shrimp tartare, dill, and lime

Tagliolini cacio e pepe (Kase und Pfetfer), Tartar von roten Garnelen aus Mazara del Vallo, mit Dill und Limetten
TansonuHk Kado-3-Nene (C CHIPoM 1 NepLEeM), TapTap U3 KpacHbix kpeseTok Mapsapa-gens-Banno, ykpon U narm

Carnaroli Risotto with scampi tails, PGI Stracciatella cheese and pesto sauce (2 people min.)

Carnareli-Risotto mit Kaisergranatschwdnzen, Stracciatella-Frischkase IGP und Pesto (mindestens flir 2 Personen)
PwaoTTo KapHaponu © XxBoCTaMW NaHryCTUMHOB, oM cTpaudarenna IGP u necto (MMH. Ha 2 NepcoHbl)

Gragnano Spaghettoni with clams
Gragnaner Spaghetti mit Venusmuscheln
Cnaretrode gu [paHLAHD © BEHEpPKaMW NoBepaqqe

Purple potato gnocchi with shortnecked clams and yellow grape tomatoes from Vesuvius
Gnocchi aus violetten Kartoffeln mit Venusmuscheln und gelben Datteltormaten vom Vesuv
HboKKK M3 (PMONETOBOMD KapTOMena C MOPCKAMU NETYLUKAMK M KEMTIMK NOMUI0paMK AaTTEPUHH Beaysui

Passatelli (fresh egg pasta) “alla Poseidone” (with shelled seafood)
Passatelli der Romagna nach Poseidons Art (ohne Schale)
PomaHbonsckue naccarenny «anna MocengoH» (OYHLLEHHLIE )

Fresh Paccheri with lobster (1/2 Canadian lobster)
Frische Paccheri-Nudeln mit Hummer (Astice) (1/2 Hummer aus Kanada)
Caexue nax 1 ¢ nobcrepom (1/2 kasaackoro nobetepa)

16.00€

14.00€

17.00€

14.00€

' 15.00€
16.00€

26.00€
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— Maesta del Gusto —

IL RE DEIMARI: TASTING MENU

Vollsténdiges Menii des Kénigs der Meere (Il Re dei Mari)
MonHoe meHio Koponbk mopen

Selection of cold starters
Verkostung von kalten Vorspeisen
E,EI'\,"CTGHHH XOMoOHbIX 3aKyYCOK

Homemade Strozzapreti (hand-rolled pasta) with seafood
Hausgemachte Strozzapreti -Nudeln mit Meeresfrachten
[omaiHmne cTpoLuanpeTe ¢ MOpenpoayKTamu

Mixed grill skewers (squid, shrimp) (2 pieces)
Zweierlei Spiele (Tintenfisch, Garnelen) vom Grill
Buc U3 WAaLLNbLIKOB (KanbMaphbl, KDEBETKM) Ha rpune

Fried seafood from the Adriatic Sea with vegetables
Gebratener gemischter Fisch aus der Adria mit Gemise
JapeHble MOpenpoayKTbl AIPUATMHECKOTD MOPA C OBOLEMK

Lemon/coffee sorbet
Zitronensorbet/Kaffee
NumoHHBIA KodheRHbIA copbeT

Water
Wasser
Bopa

2 people minimum (beverage not included)
Mindestens 2 Personen (ohne Getranke)
Misrianayna 2 nepcoki (Bes yueTa HanuTioR)

40.00€



SEAFOOD SECOND COURSES

Hauptgerichte aus dem Meer
Bropble pbibHbie Gntoga

Fried seafood from the Adriatic Sea with battered vegetables
Gebratener Fisch aus der Adria mit paniertem, frittiertem Gemise
*Kapebie mMopenpodykThl AOpPMaTWHETKOMD MOPA © OBOLAMH B KiApe

Swordfish steak with Salmoriglio sauce
Schwertfisch in Scheiben mit Salmoriglio-Marinade
CTedk 13 MOPCKON KOCTHOW Phibbl (pbiba-med) ¢ coycom cansMopurbo

Mixed grill skewers (squid, Argentine red shrimp) (3 pieces)

Gegrillte SpieRe (Tintenfisch, argentinische Garnele, 3 Stiick)

ACCOPTH M3 LWALLMKIKOE Ha rpune (kanbmap, apreHTMHCKaA KpeseTra 3 W)

Pan seared scallops served on smashed broad beans and wild chicory

Noix de Saint Jacques (Jakobsmuscheln) auf Bohnenpiree und Chicorée

Mopcrue rpebewry Cen-*Hax obwaperHsie Ha MNOCKOW CKOBOpOae, Ha mope U3 cyxux Bobos M Nonesoro UMKopWA

Yellowfin tuna tataki with Bronte pistachio and seasonal mixed greens
Thunfisch-Tataki (Gelbflossen) mit griiner Pistazie aus Bronte auf gemischtem Salat der Saison
Tartaku U3 TYHUa (KenTTonephii TYHELL) © 3eneHbiMY thUcTallkammu bpoHTe Ha CE30HHOM MUKCE U3 3eneHN

Gemischtes vom Grill aus der Adria
PuibHoe accopT ANPUaTUHECKOTD MODA Ha Tpurie

Grilled catch of the day
Gegrillter Fisch aus unserer Vitrine ,Acquamarina”
YNoB Ha mune ¢ Halweil BUTPHHLE cAxBaMapuHan

Grilled sea bass / gilthead bream (500/600gr.)
Gegrillter Wolfsbarsch [ Seebrasse (500/600gr.)

Cwubac / Nopaaa xa rpune (500/600 n)

Grilled local brill

Gegrillter heimischer Steinbutt

Tiopbo Hawero Mopa Ha rpune

Platter of breadcrumb-stuffed shellfish
Unsere gratinierten Krustentiere und Muscheln
Hatu TpareH 13 [Ja!(OOE—)DaBHbIX W MOMNKCKOB

Mediterranean-style Sea bass [ Gilthead bream (500/600gr.)
Wolfsbarsch | Seebrasse mediterraner Art (SODIBOogr.)
Cwubac / llopaga no-cpenuiemMHomopckd (5001600 1)




MEAT MENU

Fleisch Meni

MACHOE MeH!I0

STARTERS FROM THE LAND

Vorspeisen vom Land
3akyckun ¢ MaTtepuka

Selection of local cheeses and cold cuts served with piadina (local flatbread)
Auswahl an Wurst- und Kasesorten aus unserer Gegend mit warmer Piadina
AccopTv M3 MecTHLIX Konbac M CLIpoB C ropAYel NeNeLUKoR MbALUHOA

Caprese salad with PDO buffalo mozzarella and Pachino cherry tomatoes
Caprese mit Buffelmozzarella DOP und Pachino-Tomaten

Kanpese ¢ mouapennoi us Byasonuuoro monoka DOP w nomugoopamy NEHO0NWHO NaKMHO

Vegetarian platter with grilled PGl Tomino cheese and seasonal vegetables
Grofzer vegetarischer Teller mit gegrilltem Tomino-Kase IGP und Gemuse der Saison

Bonbiuoe seretapuanckoe Bnio0o ¢ cipom ToMubo IGP Ha rpune W ce3oHHbLIMKY 0BOLLIEMW




MEAT SECOND COURSES

Hauptgerichte mit Fleisch
OcHoOBHbIe MACHbIe Bnoga

MEAT FIRST COURSES

Nudelgerichte mit Fleisch
MepBble MmAcHbie Onoga

Angus fillet medallion with gorgonzola blue cheese and roasted walnuts (250 g.) 20.00€
Medaillon von Angusfilet mit Gorgonzolaké&se und gerésteten Walnissen (250gr.
MenansoHst U3 une aHryca o ChIpoM TOproHA3ona U NomKapeHHEIMA rpeLkiMi opexami (250 r)

Tortelloni stuffed with buffalo mozzarella and topped with yellow cherry tomatoes and basil
Tortellone mit Buffelmozzarella, gelben Datteltomaten und Basilikum

TopTennoHu ¢ MoLapennoi ua ByisonWHoro Monoxa, KenTbie uHUKoEbe NoMUaops! U Basunuk

Sliced Angus fillet with Cervia coarse salt and Sangiovese wine sauce (300 g.)
Geschnittenes Angus-Steak mit grobem Cervia-Salz und Sangiovese-Wein (300gr.)

TannaTa M3 Axryca c KpynHoi conbio Yepeud apomariavposadHan suHom Canmprosese (300 1)

Traditional tagliatelle pasta (with meat ragu sauce)
Rustikale Tagliatelle mit antiken Aromen (Fleischsauce)
[lepeBeHckan TANLATENNA C aHTUYHBIM BKYCOM (MACHOU coyc)

Chicken breaded cutlet served with fries 10.00€
Goldbraunes Hihnerschnitzel mit Pornmes frites
JonoTucTas kypuHan otbueHan c kapTodenem dipu

Traditional meat lasagna

Kleine Lasagne nach Art der Romagna

NazaHeeTTa No-POMaHBRITECKM

Tortellini (stuffed pasta) with cream and meat ragu sauce

Tortellini mit Fleischsauce, Sahne und Kase
JanekaHka U3 TOPTENNUHU



SEASONAL SIDES AND SALADS

Beilagen und Salate der Saison
FapHUpb! U Ce30HHbIE canaTbl

Assorted mixed vegetables
Komposition aus gernischterm Gemuse
OBOLIHOR MUKC

Roast potatoes with rosemary
Bratkartoffeln mit Rosmarin
MapeHwid kapTothens ¢ po3MapuHom

Fries

Pommes [rites

Kaprodent dpu

Sautéed chicory greens

Schadle mit sautiertem Chicorée vom Feld

MNonesoid UMKopwii obxapeHHLId Ha ckoBopaae

Main-course salad (Iettuce, carrots, corn, tomato, olives, tuna)
Grolter Haussalat (gr[jn-:»r Salat, Karotten, Mais, Tomaten, Oliven, Thunfisch)
[omalusmid canar (IeneHblil Canart, MoOpKoBb, KyKYpy3a, MOMWIOP.!, GIMBKM, TYHeLl)

Mixed salad (lettuce, carrots, tomato, rocket)

Kleiner gemischter Salat (griiner Salat, Karotten, Tomaten, Rucola)
Muwkc-canar (3eneHbiii canar, MopKoBb, NOMWIOP, pykona)

Green salad (lettuce)

Graner Salat

3eneHbiid canar



SPECIAL PIZZAS
plZZERIA Pizza Spezial

CneluanbHble NULILbLI
Muuuepus

Gianni: tomato sauce, mozzarella, fresh mushrooms, porcini mushrooms, scamorza cheese, truffie oil
Tomate, Mozzarella, frische Pilze, Steinpilze, Scamorza-Kase, Triffeldl
MOMWAOPE!, MOUapenna, ceexse rpubibl, HGensie rpubsl, coip ckamopua, TpodensHoe Macno

Vecchia Moend: tomato sauce, mozzarella, gorgonzola blue cheese, speck ham, red radicchio,
Modena IGT balsamic vinegar
Tomate, Mozzarella, Gorgonzola, Speck, roter Radicchio, Balsamico-Essig aus Modena IGT
NOMMAODE!, MOL@PEnna, roproHa3ona, cnex, KpacHbli paguKkkeo, banb3iamuiectid yrcye M3 Mogenol IGT

Baghina: tomato sauce, mozzarella, ham, pepperoni, sausage, Vienna sausage
Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken, pikante Salami, Bratwurst und Wirstchen
MOMWIOPK!, MOUapenia, BapeHas BETYWHA, OCTPas CanAmMM, CansCuida v COCUCKM

Romantica: tomato sauce, mozzarella, red radicchio, sausage, gorgonzola blue cheese,
porcini mushrooms
Tomate, Mozzarella, roter Radicchio, Bratwurst, Gorgonzola, Steinpilze
NOMWAOPE!, MOUAPENna, KpacHLIA PaauKkKLO, canbeuyya, roprolasaona, bensie rpubs
CCIPI'BSB:
Tomate, Mozzarella, Biffelmozzarella DOP, Kirschtomaten, Basilikum, Oregano
NOMWAOPS!, MoUapenna, molapenna w3 byAsanuHoro monoka DOP, nomuoops! nakmio, 6aswnuk, operaHo

Calabrese: tomato sauce, mozzarella, pepperoni, nduja spicy sausage, bell peppers, black olives
Tomate, Mozzarella, pikante Salami, Nduja-Salami, Paprika, schwarze Oliven
NOMWAOPE!, MOUAPENna, OCTPan CAnAMW, HOYA, CNaakki NepeLl, MacnnHb!

Siciliana: tomato sauce, mozzarellq, tuna, anchovies, black olives, garlic, oregano
Tomate, Mozzarella, Thunfisch, Anchovis, schwarze Oliven, Knoblauch, Cregano
NOMWAOPE!, MOLAPEenna, TYHEeL|, aH4Y0YChl, MACMWHLI, YECHOK, OperaHo

Gabry: tomato sauce, mozzarella, pepperoni, onion and grana cheese (cooked)
Tomate, Mozzarella, pikante Salami, Zwiebel und Parmesan (vor dem Backen balegl}
NOMWAOPE!, MOLAPEnna, OCTPan CANAMW, NYK M Chip TPada (Mpy NpUIoToRNEHWN)




WHITE PIZZAS

Weille Pizza
Benbile nuLubl

GOURMET PIZZAS

Gourmet-Pizza (Delikatessen)
Muuua onsa rypmaHoB (genuvkarecsbl)

Fantasia: mozzarella, tuna, porcini mushrooms, cherry tomatoes
Mozzarella, Thunfisch, Steinpilze, Tomaten
Molapenna, TyHell, bensie rpubel, MoMMOOPLI NERAONWHW

Cantabrico: white pizza with IGT Burrata cheese, cherry tomatoes, Cantabrian anchovies,
Cuailletier olives added after cooking

WJeifte Plzzo” nach dem Backen belegt, Burrata-Frischkase IGT, Kirschtomaten, Sardellen aus dem Cantabyrico, Taggiasco-Oliven
abenan» Ha Bbixoge coip Byppata IGT, nomMoopsl Yeppy, KaHTaOpMIiCIMe aHYOYCH, TAIKACCHME OITMBKK

Contadina: mozzarella, bacon, fresh mushrooms, grana shavings
Mozzarella, Speck, frische Champignons, Parmesanspane
MoLapenna, bexoH, caexme rpubbl, CTPYHKA Chipa rpaHa

Genovese: white pizza with stracchino cheese, marinated salmon, chives added after cooking
«Wweilke Pizza” nach dem Backen belegt, Stracchino-Frischkase, marinierter Lachs und Schnittiauch P P T A A TR A A P A L A P S P TR AN bga T
«benany Ha BbIXOAE, ChIP CTPaKKMHO, MaPMHOBAHHbIA NOCOCH, LWHWTT-NYK s
Regina: mozzarella, buffalo mozzarella, sausage, rapini
Mozzarella, Buffelmozzarella, Bratwurst, Stangelkohl
MoLiapenna, Molapenna w3 DyiBoNMHOTo MoNoKa, canbcikdya, BEPXYLLIG penb

Primavera: mozzarella, anchovies, Pachino cherry tomatoes, garlic, oregano
Mozzarella, Anchovis, Pachino-Tomaten, Knoblauch, Oregano
MoLapenna, aH40yChl, NTOMWOODE! NEHOONWHO NaKWHO, YECHOK, OpEeraHo

I Re dei Mari (half pizza [ folded pizza):

mozzarellg, tomato sauce, seafood
(halbe Pizza/Calzone) Mozzarella, Tomate, Meeresfriichte
(nonosuHa NULLEMONOBKHA KanbLoHe) MoLapenna, NoMUAoPE!, MOPENPOOYKTH!

mozzarella, ham, sausage, porcini mushrooms
(halbe Pizmicmzone} Mozzarella, gekochter Schinken, Bratwurst, Steinpilze
(nonoBmHa NMLLAMONOBUHA KanbLoHe) MOLAPENna, BapeHan BeT4MHa, canbouyya, bensie rpubsl

HOMEMADE TOASTED BREAD (so cm)

Unsere Crostini (geréstete Brotscheiben, hausgemacht 50 cm.)
Hawm rpeHkn KpocTuHK (qomailuHue 50 cm)

Crostino Mimmo (mixed ) 50 cm: mozzarella, sausage, rapini, scamorza cheese, fresh mushrooms
Mozzarella, Bratwurst, Stangelkohl, Scamorza-Kase, frische Pilze
MOLIZpenna, canbou4ya, BepXyLLUKM penbl, Chip CKamopLia, cBexme rpubsl

Crostino Vegetariano: mozzarellq, seasonal vegetables
Mozzarella, Gemise der Saison
MoOLapennd, CE30HHLIE DBOLLKW



OUR TRADITIONAL PIZZAS

Unsere traditionelle Pizza
Hawwu TpaguuuoHHble NULLbI

Fornarina “Bianca”: coarse salt, extra-virgin olive oil, rosemary
grobes Salz, extra natives Olivendl, Rosmarin
KPYTNHaA COflb, ONMBKOBOE MACNOo exira virgin, poamapuH

Fornarina “Rossa”: tomato sauce, extra-virgin olive oil, oregano
Tomate, extra natives Olivendl, Oregano
NOMUOOPL!, ONMBROBOE Macno extra virgin, operaHo

Margherita: tomato sauce, mozzarella
Tomate, Mozzarella
NOMWOOPE!, MOUapenna

Margherita Baby: tomato sauce, mozzarella
Tomate, Mozzarella
NOMWOOPE!, MOUapenna

Farcita Baby: Add one of these toppings: fries, Vienna sausage, or ham
nach Wahl mit Pommes frites, Wirstchen, gekochtem Schinken
Ha BuIbOp: ¢ kapTodenem py, CoCUCKamMy, BapeHon BETHMHOM

Prosciutto cotto: tomato sauce, mozzarella, ham
Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken
NOMMAOPLI, MOLApEenna, BapeHan BeTHuHa

Prosciutto crudo di Parma: tomato sauce, mozzarella, Parma ham
Tomate, Mozzarella, Parmaschinken
NoOMUOCPGL!, MOLIBPENNA, CLIPOBANEHaA NapMCKan BETUWHE
Napoletana: tomato sauce, mozzarella, anchovies, oregano
Tomate, Mozzarella, Anchovis, Oregano
NoMUOCPSE!, MOU3apenna, aH4oyCchl, Operaso

Romana: tomato sauce, mozzarella, anchovies, capers, oregano
Tomate, Mozzarella, Anchovis, Kapern, Oregano
NOMWOOPSE!, MOLUApEenna, aH4oyChl, Kanepcsl, operaHo
Diavola: tomato sauce, mozzarella, pepperoni
Tomate, Mozzarella, pikante Salami
NoOMUOOPL!, MOLBPENNA, oCTpasd canamu

Americana: tomato sauce, mozzarella, Vienna sausage, fries
Tomate, Mozzarella, Warstchen, Pommes frites
NOMUAOPE!, MOLEBPENNE, cocuckn, KapTodens ghpu

Tonno e cipolla: tomato sauce, mozzarellg, tuna, Troped onion
Tomate, Mozzarella, Thunfisch, Tropea-Zwiebel
MOMWAOPL!, MOLAPENa, TYHew, Myk u3 Tponew

e

o

-
-
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Capricciosa:

4 sfugioﬁi:
Mafin&ru:

ﬁiviera Adriatica:
Alle Verdure:

4 Fﬁrrﬁaggiz
Calioﬁe éla.s.slc.o:

Calzone farcito:

Frutti di Mare:

tomato sauce, mozzarella, ham, fresh mushrooms, baby artichokes 10.00€
Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken, frische C hum1,1grmh Artischocken
NOMUOOPHLL, MOLBpenna, BapeHan Obi, apTULLOKK

an BETYMHA, CEEXVE T

tomato sauce, mozzorella, ham, fresh mushrooms, baby artichokes, black olives
Tomatc Hu.Lc:r alla, CICkc':{‘Ht"‘I srhinlurn, frische f'.:l‘u}rn];igru:\h Artischocken, schwarze Oliven
5 ceexme rpubsl, apTWLLIOKM, MacTIUHG!

Oregano
TPYLLUKE, OperaHo

marinara sauce, marinated fresh anchovies, rocket
Marinara, marinierte fris Anchovis, Rucola
pa, maj EXME BHYOYCHI, pykona

tomato sauce, mozzarella, seasonal vegetables
Tomate, Mozzarella, Gemuse der Saison
MOMUOOPLL, MOlapenna, ce30HHb! %]

mozzc:rella gorgonzola blue cheesa scc:morza cheese, cheese mix

(folded pizza), tomato sauce, mozzarellcl ham, fresh mushrooms
Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken, frische Champignons
\00pbl, MOLBpenna, BapeHan BETYWHA, CEEXMWE TP o1}

(folded pizza), tomato sauce, mozzarella, ham, fresh mushrooms, baby artichokes,
Parma ham (added after cooking)

Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken, frische Champignons, Artischocken,
Parmaschinke wrn h dem Backen belegt)

MOMUOOPh!, MOLE 1Ha, cBeME rpubhl, PTHLLIOKM, ChIPOBSNEHaN NapMcKan BETYMHA (Ha BhXoae)
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OUR DESSERTS

Nachspeisen des Kénigs (Dessert del Re)
Oecept Koponsa

Assorted homemade desserts (2 people minimum)
Grofie Auswahl an Desserts des Hauses (mindestens fur 2 Personen)
Herycrauma OoMELLHWX fEecepTos (MWKC 4eCepTol, MUH. Ha 2 NepCoHbl)
Chef's Dessert
Dessert des Kdchenchefs
Hecepr ot Wedp-nosapa
Crema catalana

Katalanische Creme

KaranoHc ki kpem

Fresh panna cotta, with strawberries, berries, and chocolate

Panna cotta (frisch) mit Erdbeeren, Waldbeeren und Schokolade
Manna koTTa (ceexan) ¢ KnyDHUKOR, NeCHLIMK AM0gamMK W1 LWoKoNaaoM

Traditional Tiramisu
Tiramisu nach alter Tradition
Tupamucy apesseil TpaouLmm

Homemade cheesecake (chocolate, strawberries, berries)

kasekuchen des Hauses (Schokolade, Erdbeeren, Waldbeeren)
Nomawmmid ynskeix (Wwokonag, kyBHWKa, NecHbie aroghb)

Caramel pudding

Tarmechen aus Karamellcreme

Kpem-kapament

Mascarpone custard with a twist (nutella, strawberries, berries)
Uberarbeitete Komposition aus Mascarpone-Creme (Nutella, Erdbeeren, Waldbeeren)
KoMnosvuwa 13 KpeMa MackapnoHe nepecMmoTperHan (RyTenna, knybHuka, necHkie aroasl)

Coffee semifreddo

Halbgefrorenes mit Kaffee

Kodpedinbii cemuippenno

Mint chocolate semifreddo
Halbgefrorenes mit Minze und Schokolade
MaTHo-WwiokonangHuiA cemudpenno

Zabaione and chocolate truffle
Klassisches Tartufo-Eis mit Zabaglione und Schokolade
Knaccuyeckuit Tprodhens cabaion 1 wokonan,

Limoncello truffle
Tartufo-Eis mit Limoncelio
Tptothens © nUMoHYenno

+ with a dash of alcohol
*fdr Tartufo-Eis mit Schuss
Koppekuws Tprodhens ankoronem

e . _ T:—_“%%_%_
H\X\:_?——____—“—’,/ Af:_:‘x:m\\\xtg s et

Lemon sorbet
Zitronensorbet
NumonHbIA copbet
Coffee sorbet
Kaffee-Sorbet
Kodpeinniit copber

Seasonal sorbet
Sorbet der Saison
CesoHHbii copber

+ with a dash of alcohol
* fur Sorbet mit Schuss
"copbeT ¢ ankoranem

Cover charge
Gedeck
Cepavposka




BAR

Draught Beer

Weihenstephaner White ale 6.00€

5.00€ medium  3.50€ small

Fratino still whitewine ~ 1/4L 4.00€-1/2L 7.00€-1L.12.00€
Frail'l:lqnidngud’llem 1/4L 4.00€-1/2L 700€-1L12.00¢€

Glass SCIJE

Bottled beverage 0,331

Coca-Cola - Fanta - Sprite

Spirits
Italian bitters
Whlte grappa

Barrel -aged grappa
Cugnac
Cognac Reserve

Coffee bar

Espresso

Coffee with a dash of liquor

Barley coffee

Ginseng coffee

BAR

Bier vom Fass

Weihenstephaner weill 6.00€
Forst rot 6.00€ mittel  4.00€ klem
Padavena hell 5.00€ mittel  3.50€ klein
Craft Bier

Amarcord 0,50 6.00€
Gradlma 0,50 I 6.00€
Flaschenbier

Menabrea 0,66 7.00€

lchnusa 033 5.00¢
Messina 0,33 5_00(
Heineken 0,33 5.00€

Guinness 0,33 7.00€

Wein vom Fass

Fratino Stiller Weillwein  1/4L 4.00€-1/2L 7.00€- 1L.12.00€

Fratino Weiltwein mit Kohlensaure 1/4L 4.00€-1/2L 7.00€

1L12.00€
Getranke in Flaschen 0,33lt
Coca—CoIa — Fanta — Sprite 4.00€
st ase
Wmer(stﬂl-mn}(ohlensaum]ﬂﬁL . 300[

Likore
Nationale Bitter-Likare 4.00€
WelBer Grappa ------------ 480€
Barrlque Grappam - SDEIG
WhISky ...................................... 5 GOE
WhiskyReseve 7.00€
Kognél_{ ...................... 5 GOE
KognakReseve 7.00€
Cafeteria
Espresso kaffee 1.50€
Kaffee mit Schusls" - ZDOE
Cappuccino 2.00€
Amerikanischer Kaffee 2.00€
Gerstenkaffee ke 1.50€
grold 2.00€
IGmselnlg - ”kletln - 2I.£10IE.
grofd 2.50€
%.eé ___________________________________________ 250€

BAP

lMuBo Ha pasnue
BaMaHune:baHep Benoe B6.00€
dopcT KpacHoe 6.00€ cpepuee  4.00€ manenbkoe

MapaeeHaceetnoe  5.00€cpeguee  3.50€ manenskoe

Kpadhtosoe nueo

AMapxopp, 0,50n 6.00€
Fpanucxa 0,50n 6.00€
ByTbnouHoe NUBO

Memﬁpea 0,66n 7.00€
MKHyaa 0,33n 5.00€
Mecana 0,33n 5.00€
XanHexel 0,33n 5.00€
MWHHece  0,33n T.00€
BuHo Ha paznus

$partvHO benoe nxoe B 1/4n 4.00€-1/2n T 00€-1m2.00€

PpatHo benoe wrpnetoe suHo 1/4n 4.00€ - 1/2n7.00€
1n1200€

Bokan 5.00€

Hanutku B 6yTbinkax 0,33 n

Koka-Kana - @atra - Cnpawut 4.00€

Bopa (HerasupoBanHas - raauposantan) 0,750 3.00€

e

JNukeppi
Topbxue HaIJ,MOHaJ"IbeIE NUKepbI 4.00€

Benas rpanna 4.00€

I'panna Bappux 5.00€
Backn 6.00€
BucknPeseps 7.00¢
Kowsc 6006
KowsakPeseps  T.00€
Koche

Kocbe 3cnpecco 1.50€

Kocbe C ankoronem 2 00€
Kany4nHo 2.00€

Kodhe amepukaHo 2.00€

AumeHHbIW Kode ManeHsKum 1.50€

Bonswon 2.00€
Kodbe ¢ XeHblUeHEM ManeHbKUA 2.00€
Bonbluon 2.50€
Yan 2.50€




LIST OF 14 ALLERGENS

Liste der 14 Lebensmittelallergene
Cnucok 14 nuweBbIX annepreHos

If you suffer from food allergies or intolerances to one or more substances, please inform our waiting staff. We will gladly help you avoid dishes with
ingredients you are allergic or intolerant to.
Though we rigidly adhere to our HACCP procedures to avoid cross-contamination in preparing our food, we cannot guarantee that it does not occur.

Wenn Sie gegen einen oder mehrere Stoffe allergisch sind oder eine Unvertraglichkert haben, mformieren Sie uns und wir werden Sie auf Zubereitungen hinweisen,
die frei von den spezifischen Allergenen sind

Unsere HACCP-Verfahren berticksichtigen das Risiko einer Kreuzkontamination, und unser Personal ist fur den Umgang mit diesem Risiko geschult. Dennoch kann
nicht ausgeschlossen werden, dass Lebensmittel bei der Zubereitung und beim Servieren mit anderen Allergenen in Kontakt kommen

Tpi4 HAMMYAA AMNEQTUM WITH HENEPEHOCMMOCTH OAHOND MMM HECKOM:KWY BelecTs coobuyime Ham ob 3Tom, ¥ Met npeanowv Bam Brioaa, He conepwallme
[aHHEIE ARNBPTEHEL

B cooteeTcTEMM © HawMmy npoueaypamy HACCP yuMTHIBRETCR PUCK NEPEKPECTHOMD 3ArPAIHEHWA, W HALL NepcoHan cneumansHo obyusd pabore c
FTWM PUTHOM, OIHEXO NPW MPUTDTOBNEHWM W NDAaue Briof HEBOIMOKHO MOMHOCTLI0 MCKMIOYWTE BEPOATHOCTE KOHTAKTA MALEBLIX MPOAYKTOR T APYTMMA
Annepresanmm

PEANUTS AND PRODUCTS THEREOF Eronsse UND ERDNUSSDERIVATE APAXIC W ETO TIPOM3B00HEIE
Packaged snacks, custard, sauces (including trace amounts)

Verpackte Snacks, Cremes und Gewiirze, in denen auch kleine Mengen enthalten sind

YnakoBaHHble CHEKMW, KpEMBI W 3anNpaBKK, B KOTOPbIX OH NPUCYTCTBYET OaXe B HebonblUOM KOMWYecTBe

NUTS SCHALENFRUCHTE OPEXW

Almonds, hazelnuts, walnuts, cashews, pecan nuts and pistachio nuts
Mandeln, Haselnlisse, Cashewkeme, Pekanniisse, Cashewniisse und Pistazien
Mungans, hyHIyK, MDELKUA OPEX, KeLLbio, NekaH W (hrcTallKy

MILK AND PRODUCTS THEREOF miLcH UND MILCHERZEUGNISSE MOMOKO W EFO MPOM3BOAHBIE

Dairy products, including yogurt, biscuits, cakes, ice-cream, custard and cream

Alle Produkte, in denen Milch verwendet wird: Joghurt, Kekse, Kuchen, Eiscreme und verschiedene Cremes
TMioBoi NpoAyKT, B KOTOPOM UCNONbL3YETCA MONOKO FiOFYDT, NevyeHbe, TODThI, MOPOMXEHDE W DE3NWYHbIE KPeMb

MOLLUSCS SCHALENTIERE MOMJIIOCKA

Queen scallops, razor clams, Mediterranean scallops, mussels, oysters, limpets, clams, wedge clams, etc.
Kammmuschel, Schwertmuschel, Jakobsmuschel, Miesmuschel, Auster, Napfschnecke, Venusmuschel, Tellmuschel, usw.
MopckoW rpefeluok, MOpPCKOW YepeHoK, MUIOWA, yCTpULUa, Mopckoe BMiofe4Yko, BeHepKa, TENWHE U T4,

FISH riscH PbisA
Products containing fish, even in small doses

Lebensmittel, in denen Fisch enthalten ist, wenn auch nur in geringen Anteilen
MuLieBbIE NPOAYKTH!, B KOTOPbLIX MPMCYTCTBYET pbiba, faxe B HeDONbLLIOM KONMYECTBE

SESAME SEEDS =coom vyt

Whole seeds used for bread and flour, even in small doses

Ganze Samen, die fur Brot und Mehle verwendet werden, auch wenn sie nur einen geringen Anteil an Sesam enthalten
LlenbHbie ceMEHa, MCMoNb3YEeMble ANA NPOU3BoACTEA xneba, Mykw, faxe B HeBonblloMm Konu4ecTee
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SOYBEANS =oun con

Soy-based products such as soy milk, tofu, soy noodles, etc.
Nebenerzeugnisse wie Sojamilch, Tofu, Sojanudeln und dergleichen
MpousBofHbie NPOAYKTLI, TAKME KAK COBBOE MONOKO, Toy, CoeBas nariua v 1.n

CRUSTACEANS ((rUSTENTIERE PAKOOEPAZHLIE

Marine and freshwater crustaceans, shrimps, scampi, lobsters, crabs, and the like
Meeres- und Stilwassergamelen, Krabben, Hummer, Krebse u. &.

Mopckue W NpecHoOBOOHbIE, KPEBETKM, OMAapL!, NAHIYCTbI, Kpabbi n T.n

GLUTEN GLUTEN FIOTEH

Cereals, wheat, rye, barley, oats, spelt, Khorasan wheat or their hybridised strains

Getreide, Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, einschlieBlich hybridisierter Derivate

SepHoBbIe KyNbTYPbI, NWEHWLE, POXb, AYMeHb, 0Bec, nonba, Bimovas rmipuavaupoBanHbie MpoM3BoaHbIE

LUPIN LUPINEN fIOMWHbI

Lupin can be found in vegan foods such as vegan cold cuts, flour, and the like

In veganen Lebensmitteln enthalten in Form von: Braten, Wurstwaren, Mehlen und dergleichen
MpuUcyTcTBYIOT B BEraHcKWX XapeHsix Bmogax, konbacax, MyKe W T.n

MUSTARD =eur ropamis

Mustard can be found in sauces and condiments, especially in Italian mostarda
Kommt in SoBen und Gewilirzen vor, insbesondere in Mostrich

MoxHo COOepXaTbCA B COyCax 1 NpunpaeBax, ocobeHHo B TOPYWYHOM COYCe

CELERY SELLERIE CENbJEPEW

This includes celery stalks, leaves, seeds and the root. Celery can be found in soups, sauces, and stock cubes
Entweder in Stiicken oder in Suppenzubereitungen, Solen und Gemiisekonzentraten

Kak KYCOYKaMM, TEK W B COCTaBe 3aroTOBOK [ANA CYTOE, COYCORB W OBOLLHbIX KOHLIEHTPaToB

They may be found in pickled foods (kept in vinegar, oil or brine), dried mushrooms, preserves, etc.
Lebensmittel in Essig, Ol und Salzlake, Konfitiiren, getrocknete Pilze, Konserven usw.
MpofyKThl B YKCYCe, B MACNEe W B paccone, A¥eMbl, CylueHbIe rpubhl, KOHCepBbLI U T.N

EGGS AND PRODUCTS THEREOF cien Unin EIPRODUKTE SFLLA M WX NIPOM3B0IHBIE
Eggs and products thereof such as mayonnaise, emulsifiers, egg pasta

Eier und eierhaltige Produkte wie Mayonnaise, Emulgatoren, Eiernudeln

HiALa ¥ NPORYKTHI, COAEPKALLME WX, TAKWE KaK MaiktoHes, SMYNLTaTopPbl, AUYHAER NacTa
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IL RE DEI MARI

— Maestd del Gusto —

Viale Regina Elena 167/169 , Rimini
Tel. 0541- 926325

info@ilredeimari.it

Il Re dei Mari ristoranteilredeimari

www.ilredeimari.it
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